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1. оБщиЕ положЕния
1,1, ПолоЖение О порядке оргutнизаЦ ии пи-rанИяобучающихся(далее - '' Положение'')в МБОУ кПудовская COiП> (далее * '' IIIкола''! устанавливает порядок организациирационального питания обуrающихся и воспитанников в Школе, опредеJIяет основныеорганизационные принципы, правила и требования к оргtlнизации питЕlния )rчяцихся ивоспитанников' реryлирует отношения междУ администрацией школы и родитеJUIми(законными предстllвителями), а также устаIIавливает рЕвмеры и порядок предоставлениячастичной компенсации стоимости питания отдельным категориям обуrающихся.1,2, Положение разработано в цеJUIх организации полноценного горячего питаЕиrIrIащихся, социальной поддержки " укрепления здоровья детей, создания комфортнойсреды образовательного

1,3, Положение разработано в соответствии с Законом Российской a"o.JJ;rT""129j22012 года J\Ъ273-ФЗ "Об образовании в Российской_ Федерации) '', Санитарно-ЭПИДеМИОЛОГИЧеСКИМИ ПРаВИЛаМИ И НОРМаТИВами СанПиН Z.Ц.iiцi-zо <санитарно_эпидемиологические требования к оргtlнизациям воспитtlния и обу.rения, отдьIха иоздоровления детей и молодежи), СанПиН z.iБЛsiо-iб кСанитарно-эпидемиологические требования К организации общественного n".u""" населения),уставом школы и направлено на совершенствование системы организации и улучшениякачества питtlния обrrающихся и воспитанников.1,4' ,щействие настоящего Положения распрострilняется на всех обуrающихся иВоспитttнников 
Iл-л.,,л----л В школе.1,5, Настоящее Положение явJUIется локЕtJIьным нормативным t,oTo'' регламентирУюЩимдеятеJБность школы по вопросам питания, угворждается (либо uuЬдrra" в действие)прикaвом 

директора 

\----vv g'v' 

школы.1,6, ПоложенИе приниМается на неопределенный срок. Изменения и дополнения кположению принимtlются в порядке, предусмотренном п.1.5. настоящего Положения.1,7, После принятия Положени" 1"n" изменений и дополнений отдельньIх пунктов иразделов) в новой редакции предыдущtш редакция автоматически уграчивает силу.

2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ

2,1, основные целИ и задачи при оргtlнизации питания учапIихся в МБоу<Пудовская
СоШ>:, обеспечение учащихся, воспитЕtнников питанием, соответствующим возрастнымфизиологическим потребностям в пищевых веществtlх и энергии, принципамрациоЕitльного и сбалансировtlнного питtlния;, гарантированное качество и безопасность питЕlния и пищевьIх продуктов, используемыхДJUI 

//-*л,*-,-л--_-_-__\ _ 
приГоТоВления блюд;о предупреждение (профиgактика) среди обучающихся и воспитанников инфекционньrх инеинфекционньIх заболеваний, связЕlЕных с фактором питilния;' пропzганда принципов полноценного и здорового питания;, социапьнЕUI поддержка frащихся и воспитанников из социЕlJIьно незащищенЕьIх.

<Принято>
педtгогическим советом

протокол Ns9_от к17> марта 202l г.

кУтверждаю>
. Никитина

:яl

7i*\
D эу1aaJ
ЁЕ:
д* -оо



мtlJIообеспечецных и семей, поп.вших в трудные жизненные ситуации;, модернизация школьных пищеблоков в соотвaraьr, с требован иямисанитарньгх норм иправил,

' исполЬзование бюджетньтх'о"о'"u,Т"lхlНЖН на оргаЕизацию питаЕия, 
" ";:ж;l'"*с требованиями действующa.о au*о"одательства.

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ

;*.НЖ;Тffi#*'ия УчаЩихся яВляется отдельным обязательным направлением
з,2' Для организации питания )цацихся используются специальные помещения (

}##i},i?;СООТВеТСТВУЮЩИе 
ТРебОВаНИЯМ С€lнитарно- гигиенических норм и прitвил по

,"n.,',iil"""ffiffi;, обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которогоСООТВеТСТВУеТ 
устilновленным' н€UIичие пиЩеблокq поДсобных помещений для хранеЕия Чi:}}НТ;, обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимомколичестВеИвсоответствиистребованиrмиСанПиНов;

. наличие вытяхного оборудования, его работоспособность;
;#;;Н;ril'^#ilI. ТРебОВаНИЯМ Л'Й""УОщ"* сzlнитарньж норм и прЕlвил в

3.З. В пищеблоке постоянно долхны Е€жодиться:о журнЕUI бракеража готовой пищевой продукции и продовольственного сырья;. журнал бракеража скоропортящейся 
"Й""оИ "родукции,. гигиенический журн.tл (сотрудники);

, журЕiш учета температурного режима холодильного оборудования;- журнал }reTa температуры и влtDкности в складских помещенияхо копии угверженного l0-дневного меЕю,, еженедельные меню, технологические карты на приготовJUIемые блюда;, приходные документы на пищевую продукцию, докр[енты, подтвержд.ющиекачество посТУпающей пищевой продУкции (накладrr., 
".|r"ф;;;", соответствия,удостоверения качества, документы ветеринарно-саЕитарной экспертизы и др.);. книга отзывов и предложений.

з,4 Администрация школы совместно с кJIассными руководитеJU(ми осуществJUIеторгЕlнизаЦиоЕнуЮ и рtr}ъяснительную работу С офд9щ"r"." и родитеJIями(законными предст,lвитеrrями) 
_с целью организtщии горячего питЕl}Iия учащихся ивоспитанников на платной или бесплатной осно"е.3,5, Администрация школы обеспечивает принятие оргЕlнизационно- управленческихРеШеНИЙ' НаПРаВЛеННЬrХ На ОбеСПеЧеНИе ГОРячим питiшием rIаIцихся, принципов исанитарно_гигиеЕических основ Здорового питания, ведение консультационной ирtвъяснительной работы с родитеJUIми (законными предстtlвителями) rIащихся ивоспитанников.

3,6, Режим питilния в школе определяется Санитарно-эпидемиологическими правилами инормативами к СанПиН 2.з12.4.з590_20 кСанитарно-эпидемиологические требования корганизациям воспитtlния и обуrения, отдыха и оздоровления детей и молодежи),СанПиН 2.з12.4.з59о-20 кСанитарно-эlrидемиологические требования к организацииобщественного питания населения)),
з,7, Питание в школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания идесятидневного меню, разработанного в соответствии с рекоменлуемой формойСОставления меню приготавливаемых блюд (приложение Jrlb 8 к Санпин 2.з/2.4.з590-20), атакЖе меню-раскJIадок, содержяпIих количественные дЕlнные о рецептуре б"шод.3,8. Меню приготЕlвливаемых блюд угверждается директором школы.3,9, Щены производимой в школьной_столовой продупц"" (стоимость готовых кулиЕарных

Itr*;*имость 
зЕlвтрuжов и обедов) о"р.о"#оr"" 

".*о* из стоимости продуктов

3,9, ОбслУхивtlllие горячим питанием )цаrцихся осуществJIяется штатными сотрудникамишкольного питания, имеющими соответствующую профессиоrr-uЙ квалификацию,



прошедшими предварительньй (при поступлеЕии на работу) и периодический

" Н#fi}ЖЖНl:.fiано"ле""о' пор"д*,, имеющими личную медицинскую
3,10, Поставку пищевых продуктов и продовольствеЕного сырья дJUI организации питtlния вшколе осуществляют предприятия (организации), .".ч"*йрйrr.." на работе попоставкам продуктов питания в образоъательные rrреждения.3,11, На поставку питания зuжлючаются договоры непосредственно школой, являющимисямуниципtlJIьными зtказчиками. Поставщики должны иметIмаТериально- техническую б*у, .".цi-rЪировzlпные **.r"Ъ"rН:r.1"#Нffква;lифициро_вtlнные каДры, обеспечивчr"'"оar*ку продукции, соответствующей покачеству требованиям государственных стандартов и иных Еормативных докр(ентов.3,12, ГигИенические показателИ пищевой цa"rоar' продовольственного сырья и пищевьIхпродуктоВ, использУемыХ в питзlниИ )лIатцихся, должны соответствовать Санитарно-эпидемиологическими правилirми и нормативами СанПин 2.4.з648-2О <Санитарно-эпидемиологические требования к оргtlнизациям воспитания и обуlения, отдьтха иоздоровлеЕиЯ детеЙ И молодежи), СанПиН 2.з/2.4.з59а-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественЕого питания населения))3,1З, Медико-биологическФI и гигиеническilя оценка рационов питЕlния (примерньпс меню),разрабатываемых школьной столовой, выдача санитарно-эпидемиологическихзаключений о соответствии типовых рационов питания 1примфньгх меню) санитарнымправилам и возрастным нормам физиологической.rоrръбпо.* дъr"и и подростков впищевых веществах и энергии, плановый контроль орг{lнизации питания, контролькачества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе,осуществляется органами Роспотребнадзора.

3,14, ,Щиректор школы явJUIется ответственным лицом за организацию и полноту охватаучащихся горячим питанием.
3,15, ПриказоМ директора школы из числа административных или педагогическихработников нtlзЕачается лицо, ответственное за полноту охвата учаIцихся питанием иорганизацию питtlния на текущий уrебный год.

4,1,Питан".у,uт11:"_i;I"?#,Т"?I*f#'i*uпТ"Т#t*Т#(засчетбюджетных
средств), Порядок определения стоимости оргilнизации питЕlния и списки льготньD(категорий обуT ающихся реryлируется прикваIчIи директора школы.

4,2, Ежедневные меню рационов питания согласовывчlются директором школы, менюс укЕrзанием сведений об объемах блпод и наименований кулиЕарных изделийвывешиваются в обеденном зале И в группе дошкольного образования. ДлядополIIительного обогащения рациона питания детей микронугриентами в эндемичных понедостатку отдельных микроэлементов регионtlх в меню должна использоватьсяспециализировtlннtш пищевtUI продукция промышленного выпуска, обогащенныевитЕlминами и микроэлементitми, а также витаминизированные нtlrтитки промышленноговыпуска, Витаминные напитки должны готовиться в соответствии с прилtгаемымиинсIрукцИями непОсредственНо переД раздачей. Замена витЕlминиЗации блюо 
"rro^"alдетям поливитаминных препаратов не допускается. В цеJIях профилактикийододефицитЕьIх состояний У деiеt должна ,a.rоп"aо"аться соль повареннЕц пищеваяйодированнаJI при приготовлении блюд 

" nyn"rru|"uo 
"rдarr"t. В Школе исключениегорячего питания из меню, а также зап{ена его буфеъной продукцией, не допускаются.4,2,1, Замена блюд или дня по утвержлённойу меню по веской причине (отсрствияПРОДУКТа' НеКаЧеСТВеННЕUI ПРОДУКЦИЯ И Т.П.) производить с оформп."rЪ, дкта заменыготового блюда (продукта). Приложение l.

4,3, Столовая Школы осуществJIяет производственную деятельность в режиме двухсменнойработы и пятидневной уrебной недели.
!ля обуrающихся 1-4 классов (1 смена) предусматривается организация горячих

;Ё;ХТ"",,ЩrrЯ 
ОбУrаЮЩИХСЯ 1-4 КЛаССов (2 смена;.rредусмаrривается организация горячих

,ЩЛя обl^rающихся с оВЗ и детей-инв€UIидов с 1-11 классов организуется бесплатноедвухразовое горячее питание: завтрак и обед.
fuя обу,lающихсЯ 5-11 класСов предусМатривается организация горячих обедов.



4,4, ОтпусК горячегО питilниЯ 
.обу"rающимся оргаЕизуется по классам на переменахпродолжительностью не менее 20 минуг, 

" .оойrствии с режимом уrебных занятий. Вшколе режим предоставления питЕlния fIаIцихся угверждается прикЕ}зом директора школыежегодно.
4,5' ДлЯ детей' нуждающихсЯ в лечебном и диетическом питании, должно бытьорганизованО лечебное и диетическое питание в соответствии с представленнымиродитеJUIмИ (законнымИ пРедставИтелlIми ребенка) ,*ru"a"r""" лечацего врача.ИНДИВИДУаЛЬНОе МеЕЮ ДОЛЖНО быть разр.б;;;; специалистом-диетологом с rIетомЗабОЛеВаНИЯ РебеНКа (По нt*начени"; ";Й;;lob"l выдача детям рационов питаниядолжна осуществJUIться в соответствии с угверждarrrrrи индивидуальными меню, подконтролеМ ответствеНных лиц, назначенНых в оргtlнизации. В Школе, осуществJuIющейпита}Iие детей, Еужд.ющихся в лечебном ; диетическом питании, допускаетсяупотребление детьМи готовыХ ДОМаrттниХ блпод, предостаВленньIх родитеJUIми детей, вобеденном зале или специЕUIьно отведенных помещении (местах), оборудованных столамии стульями, холодильником (в зависимости от количества питilющиiс" 

" данной формеЛеТеЙ) ДШI ВРеМеННОГО ХРаЕеНИЯ ГОтовьIх бшод и пищевой продукции, микроволновымипечами дJuI разогрева блюд, условиями дJuI мытья рук. 4.6.ответственный лежурный по школе обеспечивй, .о.rровождение учапIихся класснымируководитеJUIми, педЕгога},1и в помещение столовой. Сопровохдающие кJIассныеруководители, педЕгоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой,общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питаЕия,контролируют личную гигиену rIащихся перед едой.4.7. Организация обслужЙвания учаIцихся горячим питанием осуществлrIется пугемпредварительЕого накрытия столов.4's' ПРОВеРКУ КаЧеСТВа ПИЩеВЫх продуктов и продовольственного сырья, готовойкулиЕарнОй продукЦии, соблЮдение рецептуР и технолОгических режимов осуществJUIетбракеражнtш комиссия. Состав комиссии на текущий уrебный год уtверждается прикtвомдиректора школы, Результаты пров9рок заЕосятся в бракераж""r.-'*урп-u, (журна_гrбракеража готовоЙ кулинарноt продукции). Работа бракераж;оr;;;".сии реryлируетсяПоложение о бракЬражrrоi комиссии мБоУ (ПУдовская СоШ).4,9, ответственный ,u- 
"о,"rор"rra питаниrI на первом уроке собирает по всемуrIреждению сведения об отсутствующих и предоставJUIет в столовую.

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЪНОГО ПИТАНИЯ
5'1' КОНТРОЛЬ ОРГtlНИЗаЦИИ ПИТаНИя, соблюдения санитарно- эпидемиологических норм и
lifr,lh"#;""u 

ПОСТУП.ЮЩего сырья и готовой продукции, реЕuIизуемых в школе,
S,j. контрй ц.п."о.о 

"..,lТ#IГ#оUr*етных .;:;:1""НJuIемых nu .,r#J,?Ju'uобразовательном учреждении, осуществJuIет Финансовое управление5,3, ТекуЩий контрОль оргЕtнИзациИ питаЕиrI школьЕиков в уrреждении осуществJIяютадминистрация школы и общественной комиссии по контроJIю за организацией икачеством питtlния, Состав общественной комиссии по контролю за орг€lЕизацией и
х;:*"" 

питания в школе утверждается директором школы в начilIе кtDкдого у.rебного



Приложение к Положению об организации питtlниJI обl^rающихся в МБоУ <Пудовская СоШD
Приказ Nэ 40-0! от l7.03.202l.

п,rшilпцшIАJБуf*:_рj]чr_lч9_"9БщЕоБрлзовАтЕльноЕучрЕшдЕниЕ

Акт замены готового блюда (продукта),

СОГЛаСНО ТабЛИЦе ЗаМеН СаНПИН 2.З12.4.З590-20 кСанитарно-эпидемиологические
требования к организации общественного питзlния населен ия>> и утвержденному меню.

Комиссия в cocтulBe:

l. .Щиректора (зам директора)
2. Повара
3. Заведующего хозяйством

Составили настоящий itкT о том, что произведена замена

(бrrюда/ дней меню)
В угвержденном меню.

назначение

(завтрак, обед, полдник)

наименовЕlние зilменяемого блюда (продукта)

Наименование заменяющего блюда (продукта)

Причина:

Щиректор (зам директора).

Заведующий хозяйством

Повар


